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Octobre 2017

LOT N°1 : la bonne affaire

Domaine Lafage. Appellation Cote de Roussillon. Bercé par le soleil catalan, issu de vignes
plantées sur des coteaux exposés sud. Ce vin rouge issu de I’assemblage Carignan, Cinsault,
Syrah et Grenache noir offre élégance, typicité et authenticité. Il accompagne une cuisine
familiale et s’apprécie sur des viandes blanches ou rosées, mais aussi rouges comme le beeuf
ou le canard.

6bt  Cotes du Roussillon cuvée Authentique 2015 (médaille d’or vignerons indépendants)
Offre exceptionnelle : 60euro TTC jusqu’a épuisement des stocks
LOT N°2 : le coup de coeur

Voila une sélection de 3 vins :
Coup de ceeur sur le fruit et le plaisir.

6bt  Marsanne Les Vignes d’a co6té domaine Yves Cuilleron 2016
6bt  Roussanne Les Vignes d’a c6té domaine Yves Cuilleron 2016

6bt  Syrah Les Vignes d’a co6té domaine Yves Cuilleron 2016

Offre exceptionnelle : 188euro TTC jusqu’a épuisement des stocks

LOT N°3 : la re-nouveauté (uniquement 2lots)

Georges Vernay crée 1’exploitation familiale en 1953 a partir de 1,5 hectare de vignes

En AOC Condrieu Coteau du Vernon. A la fin des années 1940, Georges Vernay fut I’un
des sauveurs et des plus ardents défenseurs de I’appellation alors en quasi disparition.
Aujourd’hui, la vinification est assurée par ses enfants Luc et Christine Vernay et le
domaine s’étend sur 16hectares. Voila 3 cuvées prestiges.

2bt  Condrieu Coteau du Vernon 2015 (100% Viognier, 5000bt)
3bt  Condrieu Chaillées de L’Enfer 2014 (100% Viognier, 6000bt)
3bt  Condrieu Chaillées de L’Enfer 2015 (100% Viognier, 6000bt)
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Ibt  Condrieu Terrasses de L’Empire 2014 (100% Viognier)
3bt  Viognier Le Pied de Samson 2015

Offre exceptionnelle : 1054euro TTC jusqu’a épuisement des stocks

LOT N°4 : une valeur incontournable (uniquement 3lots)

Domaine Olivier Leflaive :

Apres une premiére vie professionnelle en tant que musicien et producteur de concerts a
Paris, Olivier Leflaive revient dans le berceau familial apres le déces de son pere en 1982.
En octobre 1984, Olivier Leflaive crée sa Maison de Vins, avec 1'aide de son frére Patrick et
de son oncle Vincent. Il décide d’appliquer tout le savoir-faire acquis au Domaine Leflaive a
la vinification et a 1'élevage de vins blancs et rouges de diverses appellations
bourguignonnes. Parallélement il cogere le Domaine Leflaive avec son oncle Vincent puis sa
cousine Anne-Claude jusqu’en 1994, date a laquelle il décide de consacrer tout son temps a
sa société de négoce, Olivier Leflaive Freres. 11 était dans le développement naturel d'Olivier
Leflaive, Maison jeune, de constituer un domaine viticole. Les acquisitions seront de 16
hectares) Voila ma sélection

3bt  Meursault les Narvaux 2015

3bt  Chassagne Montrachet blanc les Pierres 2014
3bt  Puligny Montrachet 2013

3bt  Saint Aubin 1¥ cru en Rémilly 2013

6bt  Montagny 1% cru 2013

6bt  Rully 1% cru Rabource 2013

6bt  Bourgogne Les Sétilles 2014

Offre exceptionnelle : 1288euro TTC jusqu’a épuisement des stocks

LOT N°5 : la rareté (uniguement 3lots)

Le domaine des Lambrays tire son nom du célébre Grand Cru Clos des Lambrays. Cet authentique
Clos appartenait a 74 propriétaires différents a la Révolution. De nos jours, le Domaine des Lambrays
détient la tres grande majorité de ce célebre Cru qui fit classé en Grand Cru en 1981. Le domaine est
situé a Morey Saint Denis non loin des célebres Gevrey-Chambertin, Clos Vougeot, Vosne Romanée
et Nuits St Georges. Ce petit village compte 5 grands crus: le Clos Saint-Denis, le Clos de la Roche, le
Clos de Tart, une petite partie des Bonnes Mares et le Clos des Lambrays. Ce dernier bénéficie d’une
situation géologique et climatique exceptionnelle. Les vignes agées d’en moyenne 40 ans donnent des
vins parmi les plus prisés de la Cote de Nuits.

4bt  Clos des Lambrays Grand Cru 2015

Ibt  Morey Saint Denis 1¥ cru Les Loups 2015
Ibt  Morey Saint Denis 2015

Offre exceptionnelle : 1224euro TTC jusqu’a épuisement des stocks
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