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BAR A VIN A LUXEMBOURG

Boutique et bar de dégustation, un incontournable pour les amateurs de vins

WIR STELLEN VOR 73

Le concept d'un sommelier passionné

Le «Bar a Viny, I'histoire d'amour de Pascal Magro depuis dix ans

~ PAR ANNE FOURNEY

Installé au Luxembourg depuis une
vingtaine d'années, Pascal Magro a
passé huit ans a se former a I'Ecole
hoteliére de Metz. «J'ai fini I'écolé le
14 juin et j'ai commenceé a travailler le
15 juin 1993», se souvient-il en sou-
riant. C'est aussi cette année-13 qu'il
remporte le fameux Concours du
Meilleur Sommelier du Luxembourg.
Aprés un passage dans deux des
meilleurs  restaurants  francais
(«Greuze» a Tournus, et «Georges
Blanc» a Vonnas), il travaille comme
sommelier dans le restaurant étoilé
Michelin de Léa Linster, a Frisange.
Puis il décide de se lancer & son
compte et ouvre, avec quelgues parte-
naires, le premier bar a vins du
Luxembourg.

On y apprécie une bonne cuisine de
bistrot grace a un partenariat qui existe
depuis le début avec la Brasserie
Guillaume. Sur |'ardoise, deux entrées
au choix sont toujours proposées ainsi

qu'un poisson et une viande (15 &

20 euros), une assiette de fromages de
Pierre Avon, de la charcuterie. Mais
naturellement, ce qui domine ici, c'est
le vin! De beaux verres élégants, une
sélection d'appellations, un choix bien
fourni en Bourgogne, vallée du Rhéne,
et Languedoc-Roussillon notamment.

parler a ses I
clientéle fidéle et amateur fréquente le
«Bar 3 Viny depuis dix ans.

| qu'une

Un service professionnel
et complet
Avec une capacité d'accueil a taille
humaine, le ¢Bar a Vin» peut aisément
@tre réservé pour un groupe d'amis ou
de collegues qui souhaitent partager le

plaisic d'une dégustation en privé.
Quinze places assises ou une vingtaine
debout, c'est l'idéal pour pouvoir
échanger paisiblement dans le
contexte d'une dégustation. Sommelier
d'expérience, Pascal Magro travaille
surtout en direct avec les producteurs,
Il a noué des relations de confiance
avec des vignerons |uxembourgeois,
bien sir, et francais. Qutre ses conseils
sur les vins qu'ils vend rue des Capu-
cins, Pascal Magro propose aussi un
service d'expertise et conseil en ges-

tion de caves. «ll y a vraiment de trés
belles caves au Luxembourg et leurs
propriétaires ne savent pas toujours
que certains vins sont arrivés 3 matu-
rité et qu'il faut les boire maintenant,
c'est dommagely. Membre de I'Asso-
ciation des Sommeliers du Luxem-
bourg, Pascal Magro participe comme
juré a plusieurs concours eenologiques,
chaque année.

Le site internet du «Bar & Vinn est
trés bien fait. On y trouve les offres du
mois que I'on peut recevoir en souscri-
vant 3 la newsletter. Ouvert en continu
du mardi au samedi de 11 a 19 heures,
le «Bar 3 Vin» est ouvert le soir sur
réservation uniquement.

31, rue des Capudns
L-1313 Luxembourg
Tél. 26 26 21 26
www baravinlu
info@baravinu
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